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QUICK IT

El mejor horno de coccidn acelerada




a restauracion, hosteleria y
alimentacion.
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Nuestro porfolio de
productos se encuentra
en las cocinas
profesionales mas
exigentes e incluye:
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Innovaciodn, calidad y
excelencia de coccion:
nuestro compromiso

Una gama de productos
premiada

El reconocimiento a la calidad y excelencia
de los productos Mychef queda reflejado
en los premios de prestigio internacional
otorgados a lo largo de los afos.
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Las 3 razones por las que
elegir Quick

mychef

Tecnologia util
para hacerte la
vida mas facil

Gracias a la innovacion en la
tecnologia Impingement, la
distribuciéon del aire ciclonico
garantiza unos resultados
perfectos y homogéneos.

Rentabilidad y
conectividad para tu
negocio

Con la conectividad de ultima generacion,
tendras el control de todos tus hornos
desde donde tu quieras. Toda esta
informacion te permite aumentar la
eficiencia de tu negocio con la mejor
relacion calidad/precio del mercado.

Diseino compacto,
robusto y facil de
limpiar

Aprovecha al maximo el espacio,
duplicando o cuadriplicando la
produccion. Ademas el horno es
totalmente desmontable para
introducir en el lavavajillas y
garantizar una limpieza profunda.




El mejor horno de
coccion acelerada

QUICK

Rendimiento y fiabilidad
para tu negocio en el
horno mas compacto

y de facil uso del
mercado.

mychef.



https://youtu.be/_W0HrwXRl5E

Tecnologia de coccidén

/—} - o
@l} Tecnologia Impingement

Sistema de distribucion de aire ciclonico 3D \/
Impingement que garantiza un resultado perfecto. Q

VENTAIJAS

® Cocciones ultra rapidasy
estandarizadas en segundos

® Crujientes perfectos gracias a
la combinacion de los modos
de coccion Impingement y
conveccion

e Los productos mantienen sus
propiedades organolépticas

e Dorados uniformes

)

VALOR ANADIDO

Unico horno del mercado con
el sistema 3D Impingement.

Los resultados de coccion
son siempre superiores en
comparacion al resto del
mercado.




Mas sobre cocciones
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MultiCook

Cocciones simultaneas

Cocina al mismo tiempo platos com-
binados para optimizar el proceso y
reducir los tiempos de espera con re-
sultados perfectos.

Para cocciones que empiezan al
mismo tiempo y misma temperatu-
ra y que acaban progresivamente, el
horno te avisa de cuando y que ban-
deja sacar. Asi de facil.

©

VALOR ANADIDO

Agiliza la gestion y
funcionamiento del negocio.

MultiCooks predeterminados
con el horno

20M10/21 = 12:20
- MULTICOOK
Chips & Eggs & Chicken

0o
Recetas
Acceso rapido a recetas

Posibilidad de guardar hasta 1.024
recetas.

Ademas, con el Cloud puedes crear,
modificar o eliminar una receta des-
decualquierlugar,elhornoyel Cloud
se sincronizan automaticamente.

También es posible compartir las
recetas con diferentes dispositivos,
ideal para cadenas de restaurantes,
bares y cafeterias.

©

VALOR ANADIDO

Recetas sencillas con grandes
resultados.

Sincronizacién de las recetas
con todos tus equipos.

20/10/21 = 12:20
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Mas sobre cocciones
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Cook Groups

Crea diferentes grupos de coccion
como por ejemplo: desayuno, comi-
da o cena para mejorar la gestion de
tu negocio.
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VALOR ANADIDO

Mayor rapidez en el servicio.

Organizacion de tus recetas.

17/04/22
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COOK GROUPS

12:20
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Lunch

Breakfast

$¢
Cooldown

Programa de enfriamiento de la ca-
vidad interior de la camara de coc-
cion.

Después de terminar una jornada de
trabajo, Mychef Quick enfria rapida-
mente el interior del horno para faci-
litar su limpieza.
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VALOR ANADIDO

Enfriamiento de la cdmara
super rapido.

mychef.

20/10/21 = 12:20

& COOLDOWN

Temperature
Iﬁ Initial
temperature

Final
temperature

175°C

80°

Adjusting temperature...




Caracteristicas de Quick

=

+ Totalmente desmontable

El horno Quick ofrece la ventaja de un interior
totalmente desmontable que facilita su limpieza.

&
VENTAJAS

® Se evitan problemas técnicos
a futuro gracias a su facil
mMantenimiento

® Previene la contaminacién de
sus elementos

e Ayuda a alargar la vida ultil
del horno

&

VALOR ANADIDO

Elementos extraibles para
colocar en el lavavajillas.




Mas caracteristicas de
Quick

No se necesita sistema de extraccion

Gracias al filtro catalitico se asegura un ambiente
libre de humos y olores. Ademas el desmontaje es
rapido y facilita su limpieza.

Routine Scheduler

Posibilidad de programar diaria y semanalmente
el encendido y apagado del horno, ademas de
programar la temperatura ideal para empezar a
trabajar.

Compacto y apilable

Duplica o cuadriplica la producciéon apilando varios
hornos Quick.

mychef

Pantalla inteligente de un solo toque

Disefno y facilidad de uso con la pantalla inteligente,
accede rapidamente a las funcionalidades con un
solo toque.

Apertura lateral

Mas comodidad para trabajar, evitando posible
qgquemaduras.

Posibilidad de cocinar con cualquier
envase

Versatilidad en las cocciones con la posibilidad de
utilizar casi cualquier envase.

mychef.
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Conexion monofasica

El horno Quick ofrece una solucion rapiday
eficiente en cuanto a conexidn y ahorro energético
ya que no requiere instalacion y el consumo a 275°C
es de 1€ el kW.

Exterior frio al tacto

El perfecto aislamiento en el interior del horno hace
gue el calor no se trasmita hacia el exterior.

Peso ideal para barcos

Gracias al diseno compacto, Mychef Quick es ideal
para instalar en barcos y ofrecer un servicio rapido.



Conectividad

mychef.
Mychef Cloud

Conectado a tu
horno, estés donde
estés

Gestiona y mantente conecta-
do a tu horno desde cualquier
lugar con tu movil, tablet u or-
denador. Visualiza el horno en
tiempo real, la geolocalizacion,
consulta los datos de los anali-
sis, crea y guarda recetas des-
de cualquier lugar y envialas a
tu horno, simplemente pulsan-
do un botdn o consulta el rece-
tario.

Ademas, puedes compartir to-
dos los contenidos con otros
equipos Mychef.
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VENTAJAS

Todo el control de los equipos
en una sola aplicacion

Estar conectado al horno
desde cualquier lugar

Ofrece una informacion
personalizada gracias a la
recopilacion de datos y su
procesamiento

Contribuye a la gestion y éxito
de tu negocio

Optimizacion del tiempo de
trabajo

mychef
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VALOR ANADIDO

Gracias al registro del horno
en la nube, podemos obtener
datos de funcionamiento
gue nos ayudan a mejorar el
rendimiento de los hornos
Mychef.
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